MATER-DOME

(MEDA)

Localizacao
Méda (Douro Superior) - 600m altitude

Solo

Transi¢ao xisto/granito

Vinificacao

As uvas sao desengacadas e esmagadas diretamente

para prensa. Fermentacao e estagio parcial em pipas
de 700L. Estagio em cuba de cimento.

Castas
Rabidato, Siria, Gouveio e Viosinho

MATER-DOME
Notas de Prova EQD
Dourado palido. Aroma intenso, fresco, citricos, erva % o

principe e fruta branca. Boca rica com volume e uma
bela acidez. Final longo e persistente.

Alcool:13% | pH: 3,46 | Acucar Residual: <2 g/L
Contém Sulfitos
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