MATER-DOME
(MEDA)
Tinto 2007

Localizacao
Méda (Douro Superior) - 600m de altitude

Solos
Transicdo xisto/granito

Vinificacao

Vinificacdo classica. Fermentacao em cuba com post
maceracao de 20 dias. Dois anos de envelhecimento em
pipas de carvalho francés. Seguido de 15 anos de estagio em
cuba.

Castas
Touriga Nacional, Touriga Franca, Tinta Roriz e Tinta Barroca.

Nota de Prova

Cor de intensidade média com tons de cereja preta.

Nariz muito complexo e rico com notas de bosque e frutos
vermelhos como cereja e morangos.

Em boca o volume e acidez conferem grande classe e
elegancia.

Surpreende pela persisténcia dos aromas em boca.

Esta aqui, bem patente, o potencial de envelhecimento dos vinhos da Méda.

Alcool: 13,5% | pH: 3,69 | Acucar Residual: <2 g/L

Contém Sulfitos
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